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CARTA DE RACIONES RESTAURANTE MUSEO VOSTELL

PLATO SURTIDO DE QUESOS E IBERICOS* 18.00 €
ENSALADA DE PAVO Y VERDURITAS DE TEMPORADA* 8.00€
CARPACIO DE VACA CON QUESO* 15.00€
PATATERA CON QUESO DE CABRA* 10.00€
CROQUETAS DE LA CASA, JAMON Y POLLO 10.00€
ARROZ DEL SENORET* 15.00€
RISOTO DE SETAS* 15.00€
HUEVOS ROTOS CON JAMON Y PATATAS PANADERAS 12.00€
BACALAO DORADO 12.00€
PIMIENTOS RELLENOS DE BACALAO* 12.00€
PATA DE PULPO Y PATATAS* 20.00€
HAMBURGUESA MIXTA EN PLATO GUARNECIDA 12.00€
TOSTA DE JAMON Y TOMATE 4.50 €
TOSTA DE PATATERA 3.50€
TOSTA DETORTA DE QUESO 3.50€
TOSTA DE QUESO Y SALMON MARINADO 5.50€
PLATOS PARAVEGANOS

CREMA DE ESPARRAGOS Y PISTACHOS 12.00 €
TERRINA DE TRES VERDURAS* 15.00 €
ENSALADA DE AGUACATE Y MANGO

CON QUESO DETOFU Y NUECES 15.00 €
HAMBURGUESA DE ESPINACAS Y FRUTOS SECOS* 18.00 €
PARRILADA DE VERDURAS Y VINAGRETA DE AGUACATE* 18.00 €
ESPARRAGOS DE JARDIN CON ALIOLI DE AJO* 15.00 €

<ua Todos nuestros productos, pueden contener alérgenos. Consulte al personal
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PESCADOS
MERLUZA RELLENA DE FRUTOS DEL MAR* 16.00 €
CORVINA EN CREMA AGRIDULCE DE CALABAZA* 20.00€
LOMO DE SALMON CON SETAS* 16.00 €
BACALAO CON MUSELINA DE NARANJAS* 15.00 €
CARNES
PERDIZ ESCABECHADA A LA ANTIGUA* 20,00 €
CARRILLERAS DE CERDO AL MODO SEFARDf* 15.00 €
COSTILLAS DE CERDO CONFITADAS EN SALSA BARBACOA* 16.00 €
PLUMA DE CEBO EN SALSA DE QUESO* 18.00 €
T BONE DE VACA MADURADA (800/1000G)* 38.00€
ASADOS PREVIO ENCARGO
PALETILLA O PIERNA DE CORDERO LECHAL* 24.00€
COCHINILLO ASADO TIPO SEGOVIA* 22.00 €
POSTRES

MUS DE CHOCOLATE SOBRE NATILLAS
BABAROICE DE FRUTAS DEL BOSQUE*
BISCUIT HELADO DE HIGOS PAJAREROS*
TIRAMISU DE LA CASA
TODOS LOS POSTRES 4.50 €

SUPLEMENTO DE PAN 1.20 € BODEGA APARTE

Todos los platos sefialados con (*) los pueden comer las personas intolerantes a la celiaquia
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MENU ESPECIAL DE LA CASA

—— ENTRADAS ACOMPARTIRAL CENTRO DELA MESA ——

IBERICOS Y QUESOS DE EXTREMADURA
ENSALADA DE VERDURITAS DE TEMPORADA Y PAVO KEBAB
REVUELTO DESETAS Y PUNTITAS DE JAMON
GARBANZOS CON OREJAS DE CERDO MELOSAS

- AELEGIR UNSEGUNDO ——

MERLUZA RELLENA DE PESCADOS Y MARISCOS
BACALAO GRATINADO
CABRACHO EN PARRILLA CON VERDURAS
CARRILLERAS DE CEBO CONFITADAS
PLUMA IBERICA PARRILLA
DELANTERO DE VACA ESTOFADA A BAJA TEMPERATURA
CODILLO DE CERDO DESHUESADO ; SALSA ESPANOLA

POSTRE DE LA CASA INDIVIDUAL VARIADO
PAN Y UNA CONSUMICION POR PERSONA
(CAFE E INFUSIONES FUERA DEMENT)
EL MENU ES PARA MESAS COMPLETAS

PRECIO DELMENU25.00€

*POSIBLES ALERGENOS CONSULTAR AL PERSONAL
et
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